


















TK-Backwaren Snacks40

Quark-Strudel

Art.-Nr. 182500135600

Blätterteiggebäcke süss

Apfel-Jalousie

Art.-Nr. 182500133300

Brüsseler Waffel

Art.-Nr. 182500144400

Spezial

100 143 120 5 TG – 100 143 115 5 TG –

30 80 70 10 TK 45



Snacks TK-Backwaren
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Berliner

Art.-Nr. 182500133200

Fettgebäcke

Mini-Berliner 

Art.-Nr. 182500144500

Hefeschnecke

Art.-Nr. 182500135300

Hefegebäck

48 86 85 – TK 60 80 42 42 – TK 90

72 90 90 10 TK 45



Jede Menge 

Glückshormone, 

verführerisch 

verpackt!
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Patisserie TK-Backwaren
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Blechkuchen Ananas, 9 x 8,5 cm

Art.-Nr. 182500140900

Fruchtkuchen

Blechkuchen Aprikose, 9 x 8,5 cm

Art.-Nr. 182500141000

Blechkuchen Apfel, 9 x 8,5 cm

Art.-Nr. 182500141100

Fruchtchüechli Aprikosen, 90% Fruchtanteil

Art.-Nr. 182500145600

Fruchtchüechli Zwetschgen, 
90% Fruchtanteil

Art.-Nr. 182500145700

Fruchtchüechli Rhabarber, 90% Fruchtanteil

Art.-Nr. 182500145800

36 150 150 – TK 90 36 150 150 – TK 90

36 150 150 – TK 90 30 150 150 10 TK 120

30 150 150 10 TK 120 30 150 150 10 TK 120



TK-Backwaren Patisserie44

Apfel-Wähe geschnitten, ø 37 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500140600

Wähen

Zwetschgen-Wähe geschnitten, 
ø 37 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500140700

Aprikosen-Wähe geschnitten, 
ø 37 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500140800

2 2150 2150 – TK 90 2 2150 2150 – TK 90

2 2150 2150 – TK 90



Patisserie TK-Backwaren
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Schwarzwäldertorte geschnitten, 
ø 24 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500137600

Kuchen und Torten

Rüeblikuchen geschnitten, 
ø 24 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500141300

Schwedentorte geschnitten, 
ø 24 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500141400

1 1220 1220 – TK 90 1 1235 1235 – TK 90

1 1210 1210 – TK 90



TK-Backwaren Patisserie46

Sonntagstorte «Sacher» geschnitten, 
ø 24 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500141500

Kuchen und Torten

Schoggikuchen geschnitten, 
ø 24 cm, 10 Stück

Art.-Nr. 182500141200

Crèmeschnitte

Art.-Nr. 182500141600

Patisserie / Dessert

1 1200 1200 – TK 90 1 950 950 – TK 90

20 78 78 – TK 90



Backanleitung

Im Nu zum perfekten Gipfeli
Jedes unserer hochwertigen Produkte braucht ein auf  Gewicht, Teig und Füllung 

angepasstes Backprogramm. Nur so werden unsere köstlichen Gipfeli luftig 

weich und unsere Brote so unverkennbar knusprig. Unsere Fachberater unter-

stützen Sie gerne bei Ihnen vor Ort und stehen bei der Programmierung Ihres 

Ofens mit Rat und Tat zur Seite.

Lernen Sie die Geheimnisse eines perfekt gebackenen 

Gipfeli kennen! Unsere Bakery School vermittelt Ihnen 

nützliches Wissen über unsere Produkte und gibt Ihnen 

Tipps für Ihren Verkaufserfolg. So erlernen Sie in Theorie 

und Praxis nebst dem optimalen Backvorgang, die Pro-

dukte absatzsteigernd zu präsentieren. 

Sowohl Anfänger als auch Fortgeschrittene können vom 

Wissen unserer Fachberater profi tieren. Ab 10 Personen 

stellen wir Ihnen ein Kursprogramm nach Ihren Bedürf-

nissen zusammen. 

Interessiert? 

Zögern Sie nicht! Nehmen Sie unter Tel. 044 947 96 09 

mit uns Kontakt auf und melden Sie sich für den nächs-

ten Bakery-School-Lehrgang an. 

Bakery School

Werden Sie JOWA-Produkte-Bäcker

Nummer Programm Backzeit Temperatur Dampf Backtrennpapier

1 GTG Gipfel 18 Minuten 185 °C Viel Ja

2 GTG Plunder süss 17 Minuten 170 °C Wenig Ja

3 GTG Big-Gipfel 27 Minuten 180 °C Viel Ja

4 GTG Snacks salzig 21 Minuten 180 °C Wenig Ja

5 TG Blätterteig 1 30 Minuten 175 °C Wenig Ja

6 TG Blätterteig 2 24 Minuten 175 °C Kein Ja

7 HB Brote gross 16 Minuten 185 °C Wenig Nein

8 HB Kleinbrote 12 Minuten 185 °C Wenig Nein

9 HB Brote spezial 8 Minuten 185 °C Wenig Nein

10 TK Aufbacken 3 Minuten 170 °C Kein Ja

11 HB Pizzen 6 Minuten 230 °C Kein Ja

12 TK Party-Brötli 3 Minuten 220 °C Kein Ja



Ihr Vertriebspartner:

JOWA AG
Erlenwiesenstrasse 9
CH-8604 Volketswil
Tel. +41 (0)44 947 91 11

Fax +41 (0)44 947 97 04

info@jowa.ch
www.jowa.ch




