ZERTIFIKAT

Hiermit bestatigt die Zertifizierungsstelle ProCert AG, akkreditiert fir IFS Zertifizie-
rungen und Vertragspartner des IFS-Standardeigners, dass die Verarbeitungstatig-
keiten der untenstehenden Organisation die Anforderungen des IFS Food und
anderer zugehoriger, normativer Dokumente erfiillen.

Paul Goop AG

Stockbrunnenrain 11
4123 Allschwil (Schweiz)
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Standard

IFS Food

Version 6.1, November 2017

Zertifizierungsbereich des Audits:

Verarbeiten und Verpacken (teilweise unter Schutzatmosphéare) von Gemise,
rohen und gekochten Kartoffeln, Herstellen und Verpacken von Sellerie- und
Kartoffelsalat mit Sauce und Mayonnaise

Processing and packaging (partly under MAP) of raw vegetables, raw and
boiled potatoes, production and packaging of celery and potato salad with
sauce and mayonnaise

Kunden-Nr.: 12964
ProCert AG

Marktgasse 65

COID 52990
Niveau Hoheres Niveau
Mit einer Bewertung von 95.56 %

Produkt-Scopes

Technologie-Scopes

Auditart

Tag des Audits

Zeitspanne fUr nchstes Audit
(oder nicht angekiindigtes Audit)
Datum der Zertifikatausstellung
Zertifikatsgltigkeit bis

Clr Sl S

Christian Schwob

Direktor Zertifizierung

5 Obst und Gemiise

7 Kombinierte Produkte

9 Ole und Fette

D,E F

angekindigt

26. - 27. September 2018

1. September 2019 - 10. November 2019

17. Oktober 2018
20. Dezember 2019 *

i

Gustav Gallasz

Mitglied der Zertifizierungskommission

+ Vorbehaltlich der Aussetzung oder des Entzugs der Zertifizierung. Nur das offentliche Register von
ProCert (www.procert.ch, Zertifikate) und von IFS (Zugang liber QR-Code) bestétigen die Gultigkeit

CH-3011 Bern

Tel. +41 (0)31 560 67 66

Zertifikats-1D: 46316
www.procert.ch

quality@procert.ch



