




















Kuchen-|Miirbeteig

Kuchen-/Miirbeteig gerollt Bio

Art.-Nr.

i

Ll

Y

809346

230

36

K

120

Vollkorn-Kuchen-/Mirbeteig gerollt

Art.-Nr.

i

L4

j

809190

230

36

K

10

120

Kuchen-/Miirbeteig gerollt Bio

Art.-Nr.

i

£

Ty

Y

809347

240

36

K

120

Vollkorn-Kuchen-/Miirbeteig gerollt

Art.-Nr.

i

£

)

809349

240

36

K

120




Pizzateig gerollt
Art.-Nr. m @ m @ @
809201 260 | 36 K 8 120

Pizzateig PYNGNREE 9

e

Hefe-Pizzateig gerollt

Art.-Nr. [m @ m @ @

Hefe-Pizzateig gerollt

Art.-Nr. m @

808113 400 | 36 K

«©

120

809202 580 36

a

96

Hefe-Pizzateig gerollt Bio
Art.-Nr. m @ m @ @

p—

Nudelteig gerollt Duo

Art.-Nr. [m @

809203 580 | 36 K

a

96

809214 250 | 36




10 Frischteige

Siisser Miirbeteig gerollt

Art.-Nr.

i

Siisser Miirbeteig

806379

260

36

~

96

Stisser Miirbeteig gerollt

Art.-Nr.

i

809193

320

36

96

Stisser Miirbeteig

Art.-Nr.

809192

500

36

=~

10

96




Gastro PYHGNREE 11

Blitterteig gerollt Gastro Kuchen-/Mirbeteig gerollt Gastro

Art.-Nr. [m @ m @ @ Art.-Nr. [m @ jﬂ @ @

809215 - Gastro 4250 36

~
o

156 809216 - Gastro 4000| 36 K

=y
n
%
[}




Zuschneiden,
ausstechen, aufs
Blech damit und
ab in den Ofen!
Fertig sind die
kostlichen Tee-
konfekte und die
festlichen Gebick-
kreationen aus

dem Hause JOWA.

Konfektteige




Konfektteige WYIHSINEE 13

B Konfektteig - Prinzip

Teig mit Messer vorschneiden
Teig aus der Verpackung nehmen. oder Form ausstechen.

-
LT
. il

Cookies-Teig Schokolade Cookies-Teig Stracciatella

Art.-Nr. m @ m @ @ Art.-Nr. m @ m @ @
809212 350 | 60 K 8 96 809213 350 | 60 K 8 96
Brownies-Teig Schoko-Miirbeteig

Art.-Nr. [m @ ﬂl @ @ Art.-Nr. [m @ m @ @

809191 350 | 60 K 8 96 809204 400 | 60 K 8 120




14 INeldilll Konfektteige

b -

Vanillekipferl-Teig Stisser Miirbeteig
Art.-Nr. m @ m @ @ Art.-Nr. m @ m @ @
809207 265 | 60 K 8 120 809194 400 | 60 K 8 120

Stisser Miirbeteig 2 Platten Zimtstern-Teig

Art.-Nr. [m @ m @ @ Art.-Nr. [m @ m @ @

809195 450 | 60 K 8 96 809208 265 | 60 K 8 120




-

Schwarzweissgebick-Teig vorgezeichnet

Art.-Nr.

i

Ll

|

©

809199

450

60

K

8

140

Stracciatella-Teig vorgezeichnet

Art.-Nr.

i

L4

j

809205

450

60

K

96

Konfektteige RYIHSINEE 15

&%

Vanillekipferl-Teig vorgezeichnet

Art.-Nr. [m @ m @ @

809206 450 | 60 K 8 96




Mit unseren
Fertigteigen lassen
sich ganz spontan
kostliche, haus-
gemachte Verfiih-
rungen aus dem

Ofen zaubern.

Kuchenteige




Kuchenteige BIsHIESE 17

B Kuchenteig - Prinzip

Kuchenform aus der Verpackung Aus dem Backofen nehmen
nehmen. Die Form in den Backofen schieben. und geniessen.

Kuchenteig Butter Kuchenteig Zitrone
Art.-Nr. m @ m @ @ Art.-Nr. m @ m @ @
809197 450 | 50 K 4 200 809209 450 | 50 K 4 200

Kuchenteig Marmor Kuchenteig Schokolade

Art-Nr. il @ m @ @ Art-Nr. il @ m @ @

809200 450 50 K 4 200 809196 450 50 K 4 200




18 199l Kuchenteige

Kuchenteig Haselnuss Kuchenteig Stracciatella
Art.-Nr. [m @ ﬁ @ @ Art.-Nr. m @ m @ @
809210 450 | 50 K 4 | 200 809211 450 | 50 K 4 | 200

Kuchenteig Riithrkuchen Kuchenteig Ananas

Art.-Nr. [m @ m @ @ Art.-Nr. [m @ m @ @

809198 450 | 50 K 4 200 809350 450 | 50 K 4 200




Muffinsteige

B Muffins - Prinzip

Muffinsform aus der Verpackung Aus dem Backofen nehmen
nehmen. Die Form in den Backofen schieben. und geniessen.

Muffins Schokolade
Art.-Nr. m @ m @ @
808620 450 | 50 K 4 512

N

Muffins Heidelbeere

Art.-Nr. [m @ m @ @

808621 450 50 K 4 512




JOWA

JOWA AG
Erlenwiesenstrasse 9
CH-8604 Volketswil

Tel. +41 (0)44 947 91 11
Fax +41 (0)44 947 97 04
info@jowa.ch
www.jowa.ch



